JULLEV GCH LEVHOGAR I NAGRA VASTGOTASOCKNAR. &l

Af bada redskapen #r ett exemplar ofverlimnadt till Nordiska
Museet i Stockholm.?

I samma trakt, som dessa redskap forskrifva sig frin, anvindes
pé ett stille fortfarande en rdafgrop af gammal kiénd konstruktion
med anka som bete, och pa ett annat stille gjordes for nagon tid
sedan forsok med ett rifbas, hvars konstruktion dock ej nu #r nér-
mare kind.

Sven Ekman.

Jullev och levhoégar i nagra Vastgotasocknar.

Den gamla seden att baka julbrod och framligga dem i hogar
pa julbordet fortlefde i Verla, Ljung, Kjedum, Synnerby och
flera socknar i Vistergotland till frampd 1870-talet.

Nedanstaende afbildningar? visa ndgra typer fran detta om-
rade. Iig. 1 var, liksom flerestides, den vanligaste kusen. Den
bakades af rdagsikt, ndgon géng af hvete, och tillgick detta si, att
man lade tvénne i #ndarne snickformigt rullade degbitar i kors
ofver hvarandra. Den krusades rutvis med en kndck (sigformig
kakkrusare) och bestroks med oblandadt ljumt vatten for att fa
glansfirg. I midten skulle det vara ett pepparkorn eller nagot
annat svart t. ex. russin.

Ett uppmitt exemplar var 16 em. i fyrkant.

Fig. 2 och 3 voro mindre vanliga och vikarierade d& och d&
for nr 1, gjordes i samma storlek som denna och af samma slags
deg, bestrokos med Ijumt vatten och hade samma rang i julhogen.
De formades sdlunda: langstriickta degbitar klofvos i dndarne, och
flikarne hoprullades sniéckformigt utit. Nr 2 knickades som nr 1,

nr 3 pryddes med degornament samt ett pepparkorn i midten.

! Den griflingslim, som ofverlimnats till museet, visar i nedre kanten af fall-
bridan en inbuktning. En sidan lir enligt traktens #ldste och erfarnaste fingstman
icke vara andamélsenlig och hér egentligen icke till typen.

? Dessa #ro utforda efter original, bakade af frun Johanna Landén och friken
Anna Landén.
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For barnens rikning gjordes kusarne i mindre format.

Pa ortens sprik kallades julbroden med ett gemensamt namn
lev eller jullev. Hvarje husets medlem skulle ha sin sérskilda lev-
hig upplagd framfor sig pa bordet om julkvillen: underst en vanlig
ragsiktkaka, pa denna en stor, rund vortbulle, dérofvanpd en ndgot
mindre hvetebulle af samma form och till sist en ler af nagon af de

ofvan beskrifna typerna.

Fig. 1. Kuse. Fig. 2. Kuse.

Levhogarne skulle ligga orérda pa bordet till Tjugondagknut,
sedan fortirdes de efter hand som dopp till kaffe eller mjolk. Tja-
narne brukade ta dem med sig hem till vénner och bekanta, nir de
hiilsade pa.

En sirstillning som julbréd intog sdkakan, vdrleven, fig. 4.
Den bakades af samma ragsiktsdeg som jullevarne (kusarne), men
skulle vara dubbelt si stor som en vanlig ragkaka, en half meter
eller ddrofver i genomskiirning. Den hade ett hal i midten (for brod-
spettet) och en flita rundt om som ornament.! Naggarne i kanten
formades (klamdes) med nypan. Vérleven hingde pad brodspettet i

! Typ frin ett torpstille under Fredstorps pristgird, 1850-talet. I Synnerby hade
varleven alldeles samma form utom det, att flitan saknades.
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taket under julen, grifdes sedan ned i ragbingen, ddr den beholl
sig mjuk. Den skittes vil, togs upp da och dd och borstades fri
fran mogel.

Fig. 3. Kuse.

Fig. 4. Sakaka.

Forsta siningsdagen pa vdren fortirdes den till aftavérl, mid-
aftonsmél, af familjens alla medlemmar ute pa akern. En koppar-
flaska med s. k. brollopsdricka® bars dit; hvar och en fick sin bit
af kakan, som han doppade i flaskan och at.

Nils Keyland.

En otryckt sockenbeskrifning af Lars Hallman.

I ars Hallman #&r ett inom var éldre topografiska litteratur med
ritta uppskattadt forfattarenamn af en helt annan och be-
tydligt troviérdigare klang #én broderns, Kopingsbeskrifvaren Johan

! Sddan bryggde man endast for siirskildt hogtidliga tillfillen t. ex. brollop, hvaraf
bendimningen. En tunna malt anviindes. »Bréllopsdrickan> fick aldrig taga slut.
Stindigt sparades sista jdrlet, hvaraf togs och hades i nista bryged.

3—110125 Fataburen 1911.




