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FORETAL

enna utstillning, helt bekostad av Svenska Bryggare-
foreningen, utgdr ett led i det givande samarbete, som pa
méinga punkter dger rum mellan nutida kulturhistorisk forsk-
ning och modern yrkesutovning. Nordiska museets Snskan
att vara ett levande museum befrimjas i hog grad av dylik
vixelverkan. I detta fall dr det for Nordiska museet en
dubbel glidje att kunna Sppna sina lokaler, da bland ut-
stillningens tillskyndare befinner sig en institution, som till-
lika 4r en av museets storsta donatorer. Det var ndmligen
Aktiebolaget Stockholms Bryggerier, som nyligen skinkte
den elektriska belysning i museet, vilken ej minst vid en
utstillning som denna ir s& nddvindig for atc gora full
rittvisa at foremalens karaktir.
Initiativtagaren till utstillningen, disponenten for Soder-
tilje Bryggeri Aktiebolag Sten Simonsson, har med aldrig

svikande intresse deltagit i arbetet tillsammans med Nor-
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diska museets tjanstemdn, och det dr i visentlig grad tack
vare hans medverkan utstillningen kunnat erhilla en si
fyllig karaktdr. Hirtill bidraga ocksid de viktiga foremél
och bilder, varmed Tekniska museet genom benigen med-

verkan av intendenten Torsten Althin Iatit sig representera.

Stockholm i augusti 1935.

Andreas Lindblom.

OLET

@e olika drycker, som kallas ©l, ha alla det gemensamt,
att den fornimsta ingrediensen vid deras tillverkning &r
malt, forfirdigat av det ena eller det andra sidesslaget. Det
framgir hirav att 6let endast kunnat uppstd hos ett sides-
odlande folk, och att drycken nippeligen kunnat f& storre
utbredning utanfoér kulturer med en jordbrukande befolk-
ning. Ser man hur vid utbredning 6let fatt hos denna all
virlden 6ver, miste man antaga att drycken uppfunnits
redan p4 ett mycket tidigt stadium i sddesodlingens historia.
Det ir heller icke omdjligt att andra liknande produkter,
framst vinet, forst blivit tillverkade efter monster av den
ildre drycken.

Dock har givetvis dven olet haft sina foregdngare. Man
maste salunda tdnka sig, att hir uppe i Norden en dryck
som bjorklaken, under savtiden tappad frin de vixande
triden, anvints redan innan sidesodlingen och med den
ocks3 firdigheten att tillverka 6l niddde oss vid stendlderns
slut eller under tidig bronsilder. Ocksd senare har 6let och
dess anvindning varit nira forknippade med de bygder, dir
jordbruket spelat en huvudroll och ddr rdmaterial dirfor
varit littillgingligt. I ménga delar av vdrt land, framfér
allt i Nordsverige, har man praktiskt taget levat i avsaknad
av olet inda fram_ emot, vira dagar. I stillet fick man reda
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sig med andra drycker, frimst kanske den vattenblandade
och ldtt surnade mjolken, kallad »valla» eller »blanda», en
urgammal och primitiv produkt, som mihinda kan samman-
hinga med de jista drycker, tillverkade av mjolk, som fore-
komma hos andra boskapsskotande folk.

Redan fran forhistorisk tid dga vi om ocks3 inte Znnu
fran vart eget land klara vittnesbérd om olets art och dess
stillning inom kulturen. I Danmark framkom f6r nu nigot
mer dn ett decennium sedan ett fynd, som i detta samman-
hang Zger sitt stora intresse. I en ekkista med ett kvinnolik
frin bronsildern, uppgrivd vid Egtved pi Jylland, fann
man namligen vid en vetenskaplig undersskning fran dan-
ska nationalmuseet ocks3 en niverask, som varit fylld med
ett slags &, tillverkat av vete, lingon eller tranbir, honung
samt mdjligen dven pors. Man kan kalla denna dryck ett
mellanting mellan 81 och fruktvin, men tillsatsen av pors
motsvarar 1 sjilva verket nirmast den humle, som i senare
tider anvints for att skinka en aromatisk smak &t den fir-
diga drycken. Fyndet frin Egtved hirstammar, som antytts,
frin den ildre bronsildern. Redan tidigare hade man vid
undersdkning av ndgra horn frin romersk jirnilder funna
vid Juellinge pd Lolland kunnat konstatera en liknande
dryck; maltsiden var dock hir korn. M3hinda innu in-
tressantare dro vissa iakttagelser, som helt nyligen blivit
gjorda i Tyskland. Hir har man utfort synnerligen in-
gaende undersdkningar av innehillet i tva dryckeshorn frin
forsta drhundradet e. Kr. Ocksd hir kunde man konstatera
att Slet varit tillsatt med honung. Det forefaller i sjalva
verket majligt att det mjod, som si ofta omnimnes i skild-
ringar av vir forntid, i manga fall utgjordes av dylikt 6],
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tillsatt med honung, och icke sdsom man antagit var till-
verkat enbart av honung och vatten.

Det ir helt naturligt, att metoderna for tillverkningen av
6let maste ha avsevirt skiftat under tidernas lopp. I syd-
ligare linder kan man klart urskilja en period, di man
innu icke kinde till konsten att milta utan omedelbart till-
verkade drycken av den torkade siden. Kornen kommo da
fortfarande att bli kvar i drycken, och man maiste vid f6r-
tirandet begagna sig av sugrdr for att inte fa in dem i
munnen. Huruvida vi ocksd hir uppe i Norden haft mot-
svarande forhallanden liter sig icke med sikerhet avgora. Sa
som vi kinna 6lbrygden genom ildre dokument och levande
folktradition ter den sig timligen ensartad med variationer
endast i detaljerna. I de stora dragen skiljer den sig icke
heller fran modern 6ltillverkning, om ocksd denna i fraga
om hygien och férméga att ta hela tillverkningsproceduren
i sin hand hojer sig himmelsvitt 6ver den gamla hembryg-
den. Man kan emellertid misstinka, att denna senare 1 en
ildre tid tagit intryck ocksi av mera hantverksmissig dl-
tillverkning. Sirskilt vill man i detta sammanhang téi'nka
pa den yrkesmissiga drift, som redan under medeltiden
forekom i de svenska stiderna, och som vil helt sikert hade
sina forebilder i den redan linge blomstrande motsvarande
tillverkningen i de nordtyska stiderna. Att Tyskland di som
senare var foregdngslandet pd detta omrdde framgir med
all tydlighet av den omfattande import, som dgde rum av
olika utlindska Olsorter, med namn sidana som Pryssing
(fran Danzig), Sundiskt 6l (frin Stralsund), Lybskt fatdl,
Rostocker 61, Pommerskt mjod etc.

Av killorna f&r man ibland ett bestimt intryck av hur
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betydande skillnaden var mellan det svenska 6let och dessa
importerade dryckesvaror, som vil snarast for det allminna
medvetandet hade den karaktir som vinerna dga i vira
dagar. Det dr icke méjligt att tinka sig, att icke ocks3 till-
verkningsmetoderna skulle ha gjort intryck p3 de svenska
yrkesbréderna, och att icke tillverkningen iven ute pa
landsbygden s& smaningom skulle ha piverkats av de ratio-
nellare metoderna, som pi detta sitt kommo i bruk. Det
forefaller av samma omstindigheter troligt, att de brygg-
metoder, som dnnu vid férra drhundradets mitt voro gidngse
hos bonderna i sjilva verket ganska vil aterspegla det sitt,
pd vilket man i I8t oss siga 1400-talets Stockholm tillver-
kade det »svenska olet».

En hastig skildring av 6lbrygd torde hir vara pa sin plats.
Det vanligaste ramaterialet for malttillverkning har stidse
varit kornet, ehuru man ej sillan uppblandade det ocks3
med rdg. Sirskilt i Vistsverige, sisom i Vdrmland, har man
pa sina hall anvint havre som miltsid. Med kornet var
detta sidesslag icke jimf6rbart och Carl von Linné anteck-
nar dessutom, att »havremalten giver mycket litet dricka».
I detta fall &verensstimma forhillandena nira med dem,
som radde i stora delar av Norge, dir man i ildre tid for
tillverkningen av det 61, som ingick i de kyrkliga pilagorna,
fick lov att odla korn p3 en sirskild liten jordlapp. Mycket
stora ansprak stdlldes pa sidens kvalitet, och pa 1700-talet
hinder det mingen ging, att de topografiska forfattarna an-
teckna vissa trakter s3som i hog grad ignade for odling av
korn, sirskilt limpat for malttillverkning. Sedan siden un-
der ett par dagar blétts eller, som det hette, stopts i ett lagg-
kdrl med vatten upplades den i ett torkhus for att miltas.
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Sdrskilda hus, avsedda for miltans torkning, ha under namn
av kolnor varit vanliga i flera svenska landskap men iro
val dér att betrakta som en under 1700-talet inkommen ny-
het. Eljest har sirskilt badstugan kommit i bruk vid milt-
ningen pa samma sitt som den ocksd anvindes vid linbered-
ningen. Miltan upplades 1 en hdg pa en sirskild lave, var-
efter man eldade forsiktigt tills man erholl en temperatur,
som var limpad for sidens groning. Sddeshdgen, den s. k.
miltan, maste noga efterses, sd att den icke blev f6r varm och
vindes dven. Efter ndgon tid, ndr siden ordentligt grott,
si att grodden tringt fram ur kornen, upphettades maltan
ytterligare genom dngbildning och utbreddes sedan i ett tunt
skikt pa en spjillave, ddr det fick lingsamt torka. Genom
att for natten ligga i askan en sur bjorkkubbe dstadkom
man rokbildning, som ansigs skydda maltet mot surning.
Betriffande torkningen kunna dock férhdllandena skifta
betydligt i olika bygder. Frin Skdne har Anders Tidstrom
1756 antecknat, att man hir stidse anvinde »orokt fnalt,
men pi sina stillen hade de kakelugn i kolnan att ingen
rok m3 rora maltet. Vindtorkat malt ger vitt dricka.» Malt-
ningen i sin helhet tog ofta flera veckor och var ett krivande
arbete, som fordrade stindig papasslighet for att icke maltet
skulle taga skada. Under primitivare forhallanden eller nir
det endast gillde en mindre kvantitet kunde miltningen
emellertid ske inomhus med hjilp av bakugnen, varvid mil-
tan ofta fick ligga pa stuggolvet.

Vid sjilva brygden tillgick s, att man lade det malda malo-
tet i ett kar eller en s och dstadkom en dekokt genom att sld
Sver maltet med varmt vatten. Sedan det hela uppvirmts,
silades det genom en rostbytta, ett kidrl som var fyllt
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med halm, lagd pa korslagda tristickor. Ur rostbyttan, som
har hil i bottnen, rinner den silade dekokten ner i ett kirl,
som star inunder. Vitskan kallas nu vort, kokas och far sval-
na. Under tiden kokar man humle till lag, som blandas i vor-
ten, varefter jisten iligges. For att skydda olet fran att bli
for hastigt avkylt maste man sedan breda ett klide eller
en fill ver sjilva jaskaret. Sedan vorten borjat jisa, silas
den féljande dag pd dryckestunnan, som direfter slis igen
och tdtas. Jisandet maste emellertid ske med viss matta, d&
for stark jasning gjorde drycken sur. Sddan stark jisning
undvek man genom att icke hdlla temperaturen i rummet
for hog. Var vorten ter for kall, si att den inte ville jdsa,
uppviarmdes den helt primitivt med heta stenar eller t. ex.
med ett glodgat stryklod, som sinktes ned i karet.

Ett huvudmoment i 6lberedningen var givetvis tillsittan-
det av humle, som gav olet dess aromatiska smak och tillika
gjorde det hallbarare. Under hela nyare tiden finna vi ocks3
att humle spelar en betydande roll i svensk hushillning —
1 sjilva verket fanns laglig skyldighet att odla humle vid
varje bondgard dnda till &r 1860. Nationalekonomiskt var
denna bestammelse fororsakad av de betydande utgifter, som
man hade for den eljest importerade varan. Humle synes
dock icke, om vi gd 4nnu langre tillbaka i tiden, ha spelat
samma roll som senare. De finnas t. 0. m., som anse att
humlen férst under #ldre medeltid kom att spela nigon
storre roll vid Glbrygden pd vira breddgrader. Dock fun-
nos, som vi redan sett, redan tidigare ersittare till humlen,
som 1 storre eller mindre grad delade dess egenskaper. Nigra
av dem funno anvindning ocksd i langt senare tid. S& var
speciellt forhdllandet med porsen, som virderades hogt som
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ingrediens 1 Olet pd grund av sina rusgivande egenskaper.
Man anvinde pd liknande sitt malort; att dven andra si-
dana 6lkryddor voro i bruk framgir bl. a. av prosten Os-
becks uppgift fran sodra Halland dr 1796: »Att gora gis-
terna sa mycket mer lustiga ligga en del pors i olet, ja i
fordom tid skall ock av ndgra ha lagts tobak pi bide 6l
och brinnevin».

Ett svart problem i samband med brygden var jistens
konserverande mellan de olika tillfillena. Till skillnad fran
de flesta nu brukade olsorterna var det 6l som i aldre tid
anvindes Overjist, d. v. s. jdsten steg vid jdsningen som
en fradga upp till ytan och maste da tillvaratagas genom
skumning. Underjisten, som sjunker till botten, och som
i vira dagar dr det mest anlitade jdsningsfermentet, ansigs
di oanvindbar for detta indamal och tillvaratogs pd sin
hojd for att anvidndas vid bak. Pa sina hall forvarades
sedan den tillvaratagna bryggjasten i en skdl eller burk, men
riskerna voro stora att den surnade. Ett vanligare och mera
primitivt sitt var att i stdllet uppsamla jdsten antingen pa
en halmkrans eller ndgra riskvistar, som doppades i jdsten.
Man kunde ocksi ha en sirskild for dndamalet tillverkad
liten kubbe av bjork med barken kvarsittande. Jasten sam-
lade sig d& pd ytan och tringde dven in i trdet. En sidan
jastkubbe kunde liksom den ndmnda jdstkransen komma till
anvindning i flera hushall och lanades gdrna fran den ena
garden till den andra.

Dessa korta antydningar om oltillverkningen sidan den
tills helt nyligen har kunnat studeras i den levande traditio-
nen illustreras pd utstillningen av en sirskild avdelning
med foremal. Senare ha metoderna, som vi alla veta, ndtt
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en hog grad av fullkomning. Yrkesutovare, som uteslutande
sysslade med oltillverkning, ha, som forut antytts, redan
forekommit i de medeltida stiderna. Mirkligt nog var det
emellertid hdr i Sverige kvinnor, som dnnu lingt in pa
1500-talet utovade yrket. S3 stadgas i en arbetstaxa frin
Stockholm for dr 1546 om bryggerskelon, att bryggerskan
skall ha 3 ore for en brygd 6l »och ingen 6lkanna dessutom
som hon hittills har fatt». Hennes medhjilperska fick 1 ore
for brygden. Forst senare var det tydligen som manliga
bryggare borjade dgna sig dt verksamheten. Redan &r 1615
tillkommer emellertid i Stockholm ett bryggarimbete for
vilket da utfirdas ett kungligt privilegiebrev.

Framfor allt var det som ovan sagts i de egentliga sddes-
bygderna, som olet tidigt fick en dominerande roll. Man
kan ocksd tydligt urskilja hur 6let i forsta hand vinner hem-
ortsritt i sodra Sverige, medan det forst Iangt senare kom-
mer i allmint bruk norr ut i landet. Ett undantag utgsra
likvil stiderna, dér 6l som maltidsdryck mycket tidigt vann
insteg, sdkerligen till en del beroende p& svirigheterna att
hir erhdlla mj6lk. I en stad som Stockholm kunde borgarna
endast hilla en mycket begrinsad boskapsstock och &let
fick 1 stor utstrickning ersitta vad man fick sakna av
animalisk dryck.

Ocksa betriffande dryckeskirlen kan man se bestimda
motsdttningar mellan de norra och sédra delarna av landet.
Medan i Nordsverige mycket primitiva former, sisom enkla
koppar, skurna ur massiva tristycken eller triknotor, linge
spelat huvudrollen, finner man redan under medeltiden s5-
derut i landet, att de svarvade trikirlen blivit synnerligen
populidra. Svarvtekniken nir oss frin den europeiska kon-
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tinenten, och de svarvade kirlen synas till en borjan fram-
for allt ha hort hemma bland de hogre samhillsklasserna.
I Sverige ha vi forhdllandevis manga sidana svarvade tri-
karl bevarade, vilka med sin praktfullt prunkande roda
firg och sina diskreta medeltidsartade ornament ge en ome-
delbar kinsla av festens glidje. Redan frdn 1s5o00-talet dga
vi ocksd litterdra vittnesbord om, hur vissa bygder voro
kinda for sin tillverkning av sddana foremadl. Det giller
hir i mycket hog grad en ganska specifik svensk utveckling
med en formvirld, som minga ginger saknar motsvarighet
i andra linder. Hit hora framfor allt de siregna kasorna,
m3ahinda ett slags groteska forstoringar av de sma, ldga kirl
av nagot besliktad form, som dven de under namn av ka-
sor iro bekanta frin 6vre Dalarna. Diremot synas horn som
dryckeskirl i vért land icke ha spelat en sd framtridande roll.

Redan tidigt under nyare tid nir oss emellertid genom
utlindsk pdverkan en mycket stor variation av dryckeskirl
i skilda former och av vixlande material. Det dr mirkligt
att se, hur skilda bygder girna specialiserade sig pa ett visst
slag, beroende 4dn pd nirheten till tillverkningsorten, dn ater
pa relativiteten i bygdens ekonomiska vilstdnd. Nir Carl
von Linné vistades i Dalarnas bergslag &r 1734 observerade
han, som fran sin smilindska hembygd var vil bekant med
dryckeskirl av tenn, hur bergsminnen hidr i stdllet hade
sédana av koppar: »hos alla bergsmin finnas stora koppar,
inuti fortente, rodfirgade utan: varfore de ock i Falun och
dirikring heta roda secretairen, annorstides Petrus». Pa
utstillningen iro alla olika former ocksd av silver—. och
glaskirl relative rikt representerade. Bla_lnd . dem. fmnas
méanga praktfullt utstyrda exemplar med rika inskriptioner.
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Bakgrunden till den omsorg, som dgnades &t utformningen
av dryckeskirlen, bor sokas i deras speciella stillning inom
livsforingen. Olet var ej blott, eller snarast endast i mindre
utstrickning, en maltidsdryck. I stillet var drycken nira
forknippad med de festliga tillfdllena i livet, vare sig det
gillde en av familjelivets hogtider eller ett arbetsdl, med
vilket man avslutade ett gemensamhetsarbete av ena eller
andra slaget. Det dr karakteristiskt att manga av dessa
tillfdllen just fitt namn, som dro forknippade med 6ldrick-
ning. Alla kdnna vi benimningar som barnsol, gravsl och
dven taklagsol, korol (dd man hjilpte varandra att kdra hem
timmer eller dyl. frin skogen) etc. Ofta mdter man ocks3
andra hithorande benimningar, bl. a. sddana som sluta pa
»kanna», dven hir rimligen att tolka som &lkanna. Nir
man ser denna ndstan rituella stillning, som olet intager
1 en senare tids liv, framfor allt hos vir bondebefolkning,
drar man sig till minnes att dlet, efter vad vi tro oss veta,
redan under forntiden spelade en roll ocksi i de religitsa
riterna. Den rollen behsll det dven under medeltiden, d3
drycken vann stor anvindning i samband med den skil-
drickning som var si populdr inom de medeltida gillena.
Sadana gillen, ett slags sillskapliga sammanslutningar, som
dven tyckas ha tjinat som sjuk- och begravningskassor, fore-
kommo ej endast i stiderna. I minga landskap hade nistan
varje socken sitt eget gille, och man kan dirfér forstd hur
liknande dryckessedvinjor kunnat fortplantas inda ned i
forra drhundradet i flera avldgsna och isolerade bygder. S3
ar t. ex. fallet med de nedan skildrade ceremonierna fran
Vistergotland och Dalarna.

Gésta Berg
14

BRYGDEN
(Tvirgangen.)

@id de olika viggfilten dskddliggoras med foremdl och
bilder de skilda momenten i arbetsproceduren. Framstdll-
ningen 4r dock av naturliga skdl endast schematisk. Bide
redskap och arbetsmetoder ha vixlat i skilda delar av landet
och dven tillvigagingssittet har varierat for olika kvantitet
och kvalitet 6l. — I texten ha utstdllda foremdl markerats

med kursiv stil.

Frin korn till malt.

Till en »milta» togs ofta en tunna korn, som kunde in-
blandas med tvd kappar rdg. Denna kvantitet dterfinnes i
de bada utstillda kubiska rymdma3tten, kronta och kontrol-
lerade 1737 och 1777. »Miltesiden» skulle forst »stdpas»,
d. v. s. liggas i blot i det i hornet utstdllda »stopkaret». Har
omrordes det med ett »roder» och stod kvar i karet nagot
dygn. Direfter breddes siden ut pa ett golv eller i lddor,
sollor», dir den fick ligga och gro till »grénmalt». Den
fuktades och skyfflades under tiden. I stdllet for stopkar
har ocksi anvints malttrdg och ett sidant dr utstillt fran
Dalarna. Aven under groningen 18g siden kvar i ett dylike
trag.
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Nir kornet efter nigra dagar »alat sig», d. v. s. borjat
skjuta ut rotgroddar, skulle groningen avbrytas genom
torkning, som ofta skedde i sirskilt for detta indamél upp-
foérda hus, »kélnor». Den utstillda modellen visar en kolna
1 tva vaningar frin Nossemarks socken, Dalsland. 1 undre
véningen, som har ingdng pi baksidan, ir uppford en gri-
stensugn for eldning, i Svre vaningen finnas lavar for maltets
torkning. Sdsom framgér av fotografierna pa den motsatta
viggen ha kolnorna haft ett vixlande utseende i olika byg-
der. Ddr man ej haft en sirskild byggnad for malttorkning,
har bastun i stillet tagits i bruk fér indam3let. Till vinster
om modellen utstillas ett par rakor och en kort rifsa, med
vilka redskap maltet jimnats och omrérts under torkningen.
Det fardiga maltet forvarades i »maltbingar» eller i sickar.

Nar man skulle brygga, maldes s& mycket malt som gick
at for gdngen. Brygdens storlek riknades ofta efter kvanti-
teten malt: s3 och s& manga kappar eller skippor eller kanske
rent av en halvtunna. Malningen skedde i allminhet p3 en
handkvarn, som drogs antingen med ett litet handtag, sdsom
pa den utstillda kvarnen, eller med en vev fastgjord 1 taket,
sisom synes pd fotografiet ovanfér. P& Olaus Magnus ut-
stillda teckning, som visar olika detaljer av maltberedning,
avbildas en vattendriven kvarn.

De utstillda modellerna tillhéra Géteborgs museum.

Fran malt t1ll vort.

I »syftekaret» Sverhilldes det krossade maltet med hett
vatten, »miskades» med ett roder, Sverticktes och fick st3
»att sotma». Den tunna grot, som man nu fitt, utspaddes
sedan med kokande vatten och Sstes Sver i »rostekarets.
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Detta iordningstilldes pa foljande sitt. P4 bottnen lades ett
par varv pinnar, hdrover placerades en halmkrans eller
knippen av havrehalm och &verst breddes ett tunt lager
halm. Pinnarna kallades »rostetrd», och en uppsittning s3-
dana frin Vistergotland ligger utstilld pi bordsstolen.
Ovanfor dessa hianger en »rostekrans» frin Smiland. Massan
1 syftekaret Gstes upp i rostekaret och genom halmen filtre-
rades »maisken» ifran, och vitskan rann s3som »vort» ned i
en under »svinckan» stilld s4. Filtreringen skedde dock Zven
pa annat sitt. Det pa viggen upphingda »mdsksdllet» frin
Dalarna har antagligen anvints for detta dndamil vid
mindre och kanske mera tillfillig brygd. P& golvet stir en
»mdskstot» fran Dalsland.

Pi de bada fotografierna av brygd anvindes ett roste-
kar, som placerats pa en bank.

For kokning av vatten och vort anvindes stora grytor
eller kittlar. P& miangden av det tillsatta vattnet berodde
olets styrka. Det sdges t. ex. frdn Smaland, att man fick
18 kannor (= c:a so liter) vort efter skdppan (= c:a 30
liter) malt, om &let skulle bli gott och starkt. Den i kopia
utstillda mdtstickan frin Smaland har anvints att i en in-
murad kittel mdta mangden av vort och vatten. Den s3, i
vilken vOrten uppsamlades, bars i en sdstdng till jiskaret.

Det hir beskrivna arbetet forsiggick i gardens kok eller i
ett sirskilt brygghus. Nordiska museet har hittills icke haft
mdjlighet att anordna en permanent utstillning av brygd
och dirtill horande redskap. I hogsta grad Snskvirt vore
ddrfor att kunna komplettera ndgon av Skansens gérdar med
ett brygghus. Pa viggfiltet till vinster finnes bl. a. en teck-
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ning, som visar Skansens bergsmansgird, utokad med en
byggnad inrymmande brygghus och bagarstuga.

Fran vort till 6l.

Olet fick inte minst sin smak genom tillsatsen av humle.
De bada bilderna pd viggen mittemot trappan och pi 6mse
sidor om kornsnesen och Lumlestingerna terge scener frin
humleplockning i Sédermanland enligt mélningar av J. V.
Wallander. Den utstillda tunnan har anvints till forvaring
av torkad humle. Vid brygden kokades humlen ofta i en
sirskild gryta, varefter spadet genom en flitad humlesil hill-
des i vorten. Fore humlen anvindes pors och skvattram for
smaksittningen. Dessa vixter ha ej heller varit okinda i se-
nare tid for andamalet.

Nir vorten i jdskaret blivit ljum — temperaturen kon-
trollerades genom att sticka handen ned i vitskan — till-
sattes jdst. Denna har kunnat forvarats frin brygd till
brygd i en laggad »jistbutt» eller i en kruka av lergods. Man
kunde ocksd drinka in en »j4stkrans» av halm eller jdst-
kubb av trd med jist och pd det sittet férvara den i torkad
form. Vid brygden sinktes dessa forem3l ned i jastkaret.
Jasten har dven forvarats inbakad i jastkakor, som lostes
upp och blandades i vorten. Hade vorten hunnit avkylas for
mycket, sd att den ej jiste, uppvirmdes den genom att upp-
hettade stryklod nedsinktes. Frin Uppland utstilles ett sir-
skilt redskap for detta dndamal, ndmligen en ldng slevfor-
mad hallare, med vilken en »miltkula» av jirn lades ned i
karet. Skummet, som bildades under jdsningen togs bort med
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en stor traslev. Nar det slutade att »bubbla», var jisningen
over och dlet fardigt.

Pa den efter Olaus Magnus atergivna bilden ser man en
rad jdskar i1 forgrunden.

Olet tappas.

Fran jdskaret Ostes olet ver i forvaringskirlen, tunnor
eller standor. Dessa liksom alla bryggkirl rengjordes om-
sorgsfullt fore varje brygd med lag, kokt pd ene. Vid tapp-
ningen anvindes tunntrattar och Slet kunde Gsas med en
stgva. Tunnorna voro i killaren placerade p& tunnstolar.
Vid utstdllningsrummets gavelfilt dro uppsatta en rad svic-
kor med tappar. Hir synes dven tunnlds, som bestod av en
tapp, som insattes i svickan och ej kunde borttagas utan med
sin nyckel. Frdn killaren himtades olet upp i kirl av olika
slag och sddana finnas i ett annat rum tillsammans med
dryckeskirlen. Den kopparspann och bytta, som hir iro
utstdllda, ha anvints till att forvara dricka 1 under arbete

pa aker och dng.
Hos en tunnbindare.

De kirl, som anvindes for 6lets beredning och férvaring,
voro vanligen laggade. Har utstilles en del verktyg fran en
tunnbindareverkstad i Enkoping samt nigra bilder frn en
tunnbindareverkstad i Hudiksvall, visande ett gammalt hant-
verk med delvis mycket dlderdomliga verktyg och arbets-
metoder.

Stavarna till en tunna, vanligen av ek, bearbetas med
bandkniv, utsidan med »rédttkniven», insidan med »krum-
kniv». Virket fasthilles hidrvid i taljbianken. For att fa fram
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fogens ritta stillning, d. v. s. riktig vinkel vid kanterna,
anvindes mall. Kanten hyvlas pd handbommen, en stor opp
och nedvind hyvel. De firdiga stavarna resas i beslagsband,
varefter tunnan vindes, sd att de fria andarna komma opp.
Med en »surr» dragas dessa samman, allt under det de fuktas
med vita trasor, »liskas». Tunnan stilles nu Gver ett ror, i
vilket eldas med spanor, sd att virket blir varmt och upp-
mjukat. Nu kringas jirnbanden pd, och med en »krés» gores
skdrorna for bottnarna. Med passaren ritas botten upp, sigas
till och kantputsas med hyvel. D3 bottnarna skola inpassas,
lossas banden och drivas sedan dter ned med déxel och driv-
ring. Efter en sista avputsning borras slutligen sprundhilet
och tunnan ir firdig.

AMBETET

(Mittrummet.)

Under skrétiden fore 1846 voro bryggarna sammanslutna
till organisationer lydande under skravisendet liksom de
ovriga yrkesutdvarna i stiderna.

I fonden i det mittre rummet pd utstillningen utstilles en
interidr, avsedd att visa bryggarmistarnas samlingslokal
under en av de fyra &rliga sammankomsterna eller kvar-
talen inom mistarnas skriorganisation, imbetet. Foremalen
genom sin art karakteristiska for dmbetets bdda egenskaper
av allvarlig och nyttobetonad yrkessammanslutning och

glad brédraférening, dro samtliga himtade frin imbetet i
Stockholm.
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Mitt pd bordet stir dmbetets ldda frin 1600-talets mitt,
en symbol for brodernas gemenskap, 6ppen medan samman-
tridet pagir. For dess oppnande behdvdes tre nycklar, vilka
innehades av 3ldermannen och tvd av bisittarna. Oppnan-
det skedde endast vid kvartalen. Ladan inneholl kassorna,
protokollsbocker, in- och utskrivningsbok for lirpojkarna
samt skrin, en bok med de av konungen faststillda privi-
legierna och ordningsforeskrifterna. Under sammankomsten
lag denna framfor dldermannen, d& den vid varje kvartal
skulle uppldsas for medlemmarna. Aldermannens plats an-
gives ocksd av klubban, tecknet for hans ordférandevirdig-
het och imbetets bida sigill. Runt bordet sutto sedan de 6v-
riga broderna i rangordning med den som myndigheternas
representant nirvarande rddmannen och bisittarna ndrmast
3ldermannen och den sist antagne mistaren, ungbrodern,
lingst ned vid bordsindan. Ungbrodern skulle gd de &vriga
bréderna tillhanda. Han kallade till sammantriddena och han
skulle under ildsta tid hilla dmbetets vapen, deras »styc-
ken» och »ror», i stand. Under kvartalen avhandlades viktiga
arenden rorande det gemensamma bista och avdomdes in-
bardes tvistigheter. Protokollet fordes av en av stadens skri-
vare, kallad notarius, vilken hade sin plats vid ett sdrskilt
bord, eftersom han icke horde till dmbetet.

Framfor aldermannen skulle ocksd st en dryckespokal,
vilkomman, jamte l&dan den viktigaste tillhdrigheten inom
smbetet. Representerade 13dan sillskapets allvarliga sida,
var vilkomman representanten for den glada egenskapen av
sillskapsforening. Ur vilkomman dracks emellertid under de
egentliga forhandlingarna skdlar, som gingo laget runt och
bottnade i bruk frin medeltiden. »Vilkomman», den skal,

21




som givit pokalen dess namn, dracks fér den nyblivne mis-
taren pa det av honom bekostade gistabudet. »Omfrigan»
var namnet pa en annan traditionell skil, som gick laget
runt tre ganger. Under denna skil avgjordes inbordes tvis-
tigheter. Drack ndgon omfrigan firdig utan att fram-
fora sina klagomal, hade han forsuttit sin ritt och fick béta,
om han vidare férde frigan pd tal. I synnerhet under ildre
tid var Glet den ceremoniella drycken och till ungbroders-
sysslan horde att skinka i 4t de Svriga. Framfor ungbroderns
plats std dirfor bryggarnas praktfulla skinkkannor av silver
fran dr 1700. Under skildrickandet radde liksom under hela
sammantridet ett stringt ceremoniel och minsta 6vertridelse
var belagd med bétesstraff till I13dans olika kassor. Framfor
ladan ligga tvd penningpdsar, en av skinn och den andra av
lirft, daterad 1736.

Efter de allvarliga forhandlingarnas slut vidtog ett friare
dryckeslag, varvid dven briannvin och vin druckos. Fér im-
betena var denna del av férhandlingarna den icke minst vik-
tiga, dd genom det sillskapliga umginget den omutliga sam-
manhallning stirktes, som var nédvindig for skrivisendets
uppritthdllande. Fran lokalens viggar blicka portritten av
gangna tiders ldermin ned p& de sentida broderna.

I mittrummet 4ro sammanférda en del minnen, som mera
direkt anknyta till bryggarna som yrkesmin och deras skr3-
organisation. Vid vénstra viggen st silunda tre kistor, som
tillh6rt bryggarimbetena i Jonkoping, Géteborg och Norr-
koping. Kistan frin Norrkoping hirrér frin barocktiden,
medan den fran Goteborg #r ett vackert prov pa 1700-talets
snickarkonst.

I montern pd den motsatta viggen ligga prov pa skra-

22

handlingar, i huvudsak hirrérande frdn Stockholms bryg-
garimbete. Hir ses sdlunda prov pa de ildsta protokolls-
bockerna fran 1600- och 1700-talen, pa in- och utskriv-
ningsbocker samt pa rikenskaper och dirtill horande verifi-
kationer. Aven nagra prov pa motsvarande handlingar frin
bryggarambeten i andra stiader, i Goteborg, Norrkoping och
Kristianstad, dro medtagna.

Bryggarimbetet i Stockholm hade sedan 1700-talet sina
jokaler i det vilkinda hus vid Sodermalmstorg, som i en
senare tid inrymde killaren Pelikan. Denna byggnad var
i dmbetets 4go och Overtogs ndr detsamma uppldstes ar
1846 av den f. d. Bryggarimbetets pensionskassa, som bil-
dades i samband med upplosningen. Hir finnas framlagda
dels den godkinda ritningen till byggnaden frdn ar ry6o,
dels en del ildre fastebrev, som avse denna och andra
Bryggarimbetet tillhoriga fastigheter etc. Pa viggen ovan-
for ses Johan Sevenboms tavla frdn ar 1733, visande Brunns-
backen med till vinster Bryggarimbetets byggnad, sidan
den d3 tedde sig. P4 tavlan ser man dven nigra lagerarbetare
sysselsatta med tunnor, som upptagits ur den stora lager-
killare, som Bryggarimbetet dgde under Sodermalmstorg.
Tavlan tillhér Stockholms Magistrat. — Goteborgs Bryg-
garimbetes kista tillhor A.-B. Pripp & Lyckholm i Gdteborg.
— Av de utstillda handlingarna iro de flesta deponerade
i Stockholms stadsarkiv av f. d. Bryggardmbetets i Stock-
holm pensionskassa, protokollsbdckerna frin Goteborg till-
hora A.-B. Pripp & Lyckholm och Bryggarelagets i Kristian-
stad protokoll disponent Sten Simonsson, Sodertilje.
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DRYCKESKARLEN

(Rummet till vinster.)

I rummets fond pa ett bord frin 1600-talets borjan ir
uppstilld den jidttelika, svarvade tribollen frin Ture Pe-
derson Bjelkes gravél, omgiven av en hel uppsittning av
rddmalade kidsor med vapen for svenska stormin frin
Vasatiden.

Bollen, som otvivelaktigt dr det storsta bevarade dryckes-
kirl, som anvints i vart land, har runt bridden en samling
av vapen, som tillsammans utgdra Peder Turessons och hans
frus 16 anor. Kirlet 4r forsett med anteckning att mal-
ningen, som helt sikert blivit utférd under 1500-talets bor-
jan, renoverats ir 1570. Peder Turesson avled ar 1520 och
man har férmodat att han hérde till offren for Stockholms
blodbad. En s&dan tanke vinner ocksi stod i den monu-
mentala inskription som pryder dryckeskirlet: »Rittvisan
dr slagen till dods, sanningen ligger i stor nod. — Sveket
ar fott. Tron och kirleken hava forlorat vapnet.» Samma
gamla svenska frilseslikt Bielkarna ir pafallande rikt
representerad i samlingar av kisor, till exempel Nils Peders-
son Bielke och Anna Hogenskild samt Hogenskild Nilsson
Bielke och Anna Sture Natt och Dag. Ett par av de storsta
k?sorna bira Flemmings och Kaggs vapen och 3rtalet 1681,
visande att dessa 15c0-talskirl bibehillit sig annu langt fram
p.i den karolinska tiden. Olaus Magnus limnar i sin Histo-
ria om de nordiska folken en bild frin 1s500-talets mitt,
som visar, hur dessa pompésa dryckeskirl anvindes. En
reproduktion av denna framstillning 4r uppsatt pd viggen

bakom bordet,
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Samma roda firg, som dr utmirkande for de nu nimnda
dryckeskdrlen frin 1s5oo-talet, mdter man dven pad de pji-
ser frdn samma drhundrade, som dro utstillda i hornskdpet
till vinster om bordet. Den svarvade pokalen pa sk3pkronet
ar ocksd daterad ar 1535 samt forsedd med inskriften:
»Drick stort an mehr i tunnan 4r, Bort skiwt uthi mig dijna
tanckar besudr». Hir finner man ocksa itskilliga snibbska-
lar, svarvade triafat med fyra utstdende Oron och ofta for-
sedda med en rik dekorering och skimtsamma inskrifter,
hinsyftande pad 6ldrickning. I senare tid anviandes de emel-
lertid stundom dven for brinnvin, som da dracks ur dem med
sked. Ett stort dryckeshorn, sedermera omgjort till krut-
horn, har likaledes varit rodmalat och tillhor sikerligen
denna 15oco-talsgrupp av roda dryckeskirl, som ar sd rikt
representerad pa utstdllningen.

Det stora hornskdpet till hoger om bordet med kdsorna
visar en samling av den senare Vasatidens speciella idlsklings-
form for dryckeskirl av tri, de konstsvarvade masurkirlen,
prydda med smd knappar av vitt ben. Det dr dryckeskan-
nor, bigare, stora skdlar med tvd 6ron av samma form som
i en senare tid anvints som grotskdlar, flaskor med skruv-
lock samt slutligen stora pokaler med arkitektoniskt upp-
byggda kron och dryckeskastell med kanoner och smabagare,
satta 1 ring pa stillningens armar. Invindigt dro dessa for
5l avsedda kirl ofta preparerade med en beliggning av
harts, som hindrar olet att intringa i trdet och surna.

Ocks3 bland bonderna méta vi liknande former av dryc-
keskirl i anvindning. Ett markligt exempel pa hur gammal-
dags dryckesseder kunnat bibehallas i en sidan miljé 4r den
uppsittning av snibbskalar, som dnnu under f6rra drhundra-
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dets mitt anvindes av Kickestads byalag i Ullervads socken
i Vistergotland. Efter bystimman samlades hir bonderna
till »grannadl», dir man ldt sig vil smaka det speciellt
starka 6l, som bryggts for tillfallet i friga for de botesin-
komster, som byn kunnat indriva vid foregdende gardes-
gardssyn m. m.

Ovanfor bordet med skilarna sitter en dalmilning fran
ar 1863, som avbildar den ceremoni av liknande slag, var-
med tinget i Leksand i Dalarna di 4nnu regelbundet av-
slutades. Under musik och i nirvaro av hela den férsamlade
tingsmenigheten drucko hir hiradshovdingen, hiradsskri-
varen och nimndeminnen varandras vilgingsskdlar, var-
efter akten avslutades med bon och sing.

Dryckeskirl av silver dro utstillda i den vinstra fonster-
montern. En serie storre och smirre dryckeskannor pa tre
kulfotter representera huvudsakligen den karolinska tiden.
Den attkantiga kannan, vars liv dr titt besatt med stora
silverdalrar dr en familjeklenod inom slikten von Post,
gava till generalmajoren von Post for faltmeriter i Karl
XII:s krig. Tva silverbeslagna masurkannor mirkas bland
de dyrbara silverkirlen. Den jittestora kannan, vars liv
utglres av masurstammens skrovliga yta, dr svarvad av
riksamiralen Gustav Otto Stenbock &r 1676. Kannan med de
snidade figurscenerna benimner sig sjilv i en inskrift »Ro-
sensborgs vilkomma» och har tjinstgjort som vilkomstbi-
gare pa karolinen Carl Gustaf Roos af Hjelmsiters gird
pa Virmlandsnis. Serien av bigare visar typer frén r6co-
talet med rak profil och frin 1700-talet med trumpetformigt
sviangda sidor. Lockbigare p& kulfstter, klidda med filigran,
hirstamma frin karolinska tiden.
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Dryckeskirl av glas tillverkades i Sverige redan under
1500-talet, men betraktades linge som dyrbarheter forbe-
hillna de hogsta klasserna. Forst under 16o0o-talets senare
hilft blevo glas mera allminna, men av naturliga skil dro
f3 bevarade till vra dagar. Inte ndgon av pjdserna i glas-
montern pa fonsterviggen kan dateras till r6oo-talet. Den
ildsta troligen svensk, dekorerad med insmalta trddar, torde
vara frin r17oo-talets bdrjan. Annu under 1yoo-talet ut-
gjorde dock de importerade glasen huvudmassan, framfor
allt de bohmiska graverade pjiserna, av vilka flera typer dro
utstillda. Ett intressant bevis pa tysk Karl XII:s beundran ar
den lilla bidgaren med milad dekoration och inskrift. Beromt
for sin vackra gravyr dr det svenska glasbruket pa Kungs-
holmen, hir representerat av tre pjdser, vilka latt igenkdn-
nas emedan de alla angripits av den s. k. glassjukan. Svenska
dro dven de slita hyttarbetade glasen, sdvil bigarna med
sina karakteristiska silverformer som de bdda grona sejd-
larna.

Den stora kirlhyllan vill ge en mera systematisk Gver-
sikt 6ver de olika typer av dryckeskdr] som brukats i vart
land. Den oversta hyllan upptager kirl, som anvints att
transportera Olet frin tunnan och in pd gillesbordet. De
stora skdnkkannorna av koppar i rikt drivet och graverat
arbete synas ha varit en mycket vanlig typ hos de hogre
standen under 1600-talet och borjan av 170o-talet. En av
kannorna ir markt Jonas Spadnberg—Margaretha Duse, Jon-
koping 1741. Hos bonderna motsvaras denna typ av stora,
laggade trebottnakannor och svarvade tappskalar, de senare
en specialitet sdrskilt for vistra Sverige. Den utstillde bollen
fran Bohuslin dr forsedd med den redan Karl Knutsson
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tillskrivna devisen: »Nir min Tunna rann kiinde mig bide
gvina och man». Den stora svarvade och rodmalade flaskan
pa hyllans mitt bir tv& i svart milade vapenskoldar Stjerna
och Oxehufvud, angivande att den tillh6rt Ingrid Anders-
dotter Stjerna och Bo Olofsson Oxehuvud, gifta i mitten
av 1soo-talet.

Pa de tre nedre hyllorna dro dryckeskirlen ordnade i
typserier, representerande de vanligast forekommande kirl-
formerna under nyare tid. Det ir givetvis i minga fall
svart att sirskilja dryckeskir]l avsedda for 6l fran vinkan-
nor och i senare tid dven brinnvinsstop. I regel kan man
dock utgd ifrdn att ju lingre tillbaka i tiden man gdr,
desto sannolikare dr det att dryckeskirlen just funnit an-
vindning for 8l, som varit den dominerande drycken. I
viss man kan ocksd kirlens storlek ge vigledning.

Kirlen dro sammanférda i grupper, som ocksd avse att
askddliggora i vilka vixlande material de olika formerna
upptrida. Hirvid kan man se hur 4n det ena 4n det andra
materialet varit det egentligen formbildande. De hdga och
ofta med lock fSrsedda pokalerna ha sin utgdngspunkt i
metallformerna, vilka #nu sitta sin prigel pi de primitiva
svarvade efterbildningar i trid, som hos bénderna gingo un-
der namn av pristkalkar och av dem anvindes vid sirskilt
hogtidliga tillfdllen. Betriffande dryckeskannorna, de s. k.
stankorna, férefaller forhillandet att vara det motsatta.
Det laggade trikirlet dr det primira, och bide pa de orne-
rade stenkrusen frén 1500-talet och pa tennstopet frin 1770
kan man se, hur laggkirlets bandning efterbildas med svarv-
rinder. Det minsta av de renlindska stenkrusen dr forsett
med svenska, danska och engelska riksvapnen, tydligen till-
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verkat for export till dessa linder. Det kan dateras till
slutet av 1500-talet. Det keramiska materialet synes diremot
ha pdverkat de bukiga kannornas formgivning. Detta
giller redan den medeltida typen av tennkanna, hir repre-
senterad av det stitliga smalindska exemplaret frin 1500-
talet. Observera hur nirsliktade formerna dro mellan Bart-
mannskruset fran tyskt rsoo-tal, det blavita kruset av Ror-
strandsfajans frdn 1748 och »pironstopet» av tenn frin
1700-talets slut. P& nedersta hyllan stir en grupp av cy-
lindriska dryckeskannor, sejdlar. De forekomma bade i tyskt
stengods, i 1700-talsfajans, i trd och metall. Det cylindriska
tennstopet, ett s. k. »bondstop», dr en av de allminnast
forekommande stopformerna i detta material.

Aven i friga om de raka bigarna kunna mahinda de lag-
gade formerna riknas som utgdngspunkt. Observera sdlunda
Sverensstimmelsen mellan den laggade tribigaren och den
svarvade holken, som har utpriglad 1s500-talsdekoration i
rott och svart, hornbigaren och tennbigaren med Hedvig
Eleonoras monogram 1668. Under 1700-talet bli ater sil-
verformerna monsterbildande for bade koppar-, tenn- och
lergods.

I Svrigt utstillas hir ocksd en del dryckeskirl av langt
3ldrigare kynne. Hit hora framfor allt de stora batfor-
miga kdsorna. Ett praktfullt exemplar fran tiden omkring
1600 med tyvirr nistan utplinade adelsvapen har nyligen
tillféres Nordiska museets samlingar. Intressant dr att se
dess nira motsvarighet fran deskilligt senare tid i1 skalen
fran Mora socken i Dalarna. Nira besliktade dro ocksd
de kisor fran Dalarna, skurna eller laggade, som iro ut-
stillda pi den nedersta hyllan. Man lagger sarskilt marke
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till den minsta kdsan, hirstammande frin Orsa socken; den
dr daterad 1771 och efterbildar direkt en driven silverksa.

I Sverige synas horn som dryckeskirl ha spelat en for-
hallandevis mindre roll 4n t. ex. i vrt vistra grannland.
Frin Norge kommer ocksd det ildsta och elegantaste
av de hdr utstillda exemplaren med graverade beslag i
sengotisk stil frin 15oo-talets borjan. Frin en senare tid
hidrstamma de svenska hornen, av vilka de b3da hir ut-
stillda exemplaren #ro frin Ostergdtland. Det ena med
beslag i missing dr daterat 1731, det andra, som egentligen
utgdr en efterbildning i trd av ett horn, 4r forsett med en
mahinda dock icke ursprunglig dekoration frin &r 1730.
Under den nordiska renissans, som tog sig litterirt uttryck
1 gdticismen sokte man ocksd &teruppliva gamla dryckes-
vanor. Ett kuri6st uttryck hirfor utgéra ndgra dryckeshorn,
som anvints vid Gotiska férbundets dryckesstimmor under
Karl Johans-tiden. De b&da hornen dro mirkta med namnen
Starkoter och Skoglar Toste, pseudonymerna for den Aldste
»stamgdten», kammarrittsridet Anders Lewin och for kam-
marrdttsradet Goran Gustaf Uggla.

HANTVERKET — INDUSTRIEN

(Rummet till hoger.)

Modeller fran »Laboratorium Mechanicum» — Kungliga
Modellkammaren.

Christopher Polhem grundade 1667 en institution be-
nimnd »Laboratorium Mechanicum», i vilken han som un-
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derlag for mekanisk-teknisk undervisning samlade sina egna
och andras uppfinningar och konstruktioner i sma, huvud-
sakligast i trd utférda modeller. Under 1700-talet spelade
modellen samma roll for teknikern, som konstruktionsrit-
ningen gor nu. I den polhemska modellsamlingen, som se-
nare fick namnet Kungliga Modellkammaren, finnas fem
kolnemodeller, varav tre tillhora Tekniska Hogskolan och
tva Lantbruksakademien.

1. Modell av kélna i 1/24-dels skala. Konstruerad av kyrko-
herden Christopher Justus. Beskriven i Vetenskapsakade-
miens Handlingar 1750. (Tillhor Lantbruksakademien.)

2. Modell av kélna i 1/20-dels skala. Konstruerad av kam-
reraren vid Leufsta Bruk, Peter Wisstrom. Beskriven i
Vetenskapsakademiens Handlingar 1767. (Tillhor Tek-
niska Hogskolan, deponerad i Tekniska Museet.)

3. Modell av malteri med kélna i 1/20-dels skala. Konstrue-
rat av kamreraren vid Leufsta Bruk, Peter Wisstrom. Be-
skriven i Vetenskapsakademiens Handlingar 1769. (Till-
hér Lantbruksakademien.)

3. Modell av malteri med kolna i 1/20-dels skala. Konstruerat
av kamreraren vid Leufsta Bruk, Peter Wisstrom. Be-
skriven i Vetenskapsakademiens Handlingar 1769. (Till-
hér Lantbruksakademien.) Detta mdlteri restaurerades
1935 pa bekostnad av Svenska Bryggareforeningen oc.h
finnes bevarat som industrihistoriskt minnesmirke vid
Leufsta Bruk.

4. »Modell pa Herr Ofwerste Lieutenant Gyllners malt- och
torkhusinrittning pd Smd Dalarne», troligen fran 17.60—
talet. (Tillhor Tekniska Hogskolan, deponerad i Tekniska

Museet.)
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5. Modell av kélna, troligen fran 1780- eller go-talen. Mo-
dellen dr sannolikt av samma modellbyggare, som utfort
Peter Wisstroms bagge modeller. (Tillhor Tekniska Hog-
skolan, deponerad i Tekniska Museet.) Intressant kon-
struktion med kanaler for forbrinningsgaserna. Kalluften
ledes 6ver eldstadsvalvet och dirifrin genom maltet. Mo-
derna horisontalkdlnor 4ro konstruerade enligt samma
princip.

6. Modell av eldstad till kélna frin senare hilften av 1700-
talet. Skala och tillverkning okind. (Tillhér Lantbruks-
akademien.)

7. Modell av torkplit att forena med koksspis, antagligen
konstruerad av Peter Wisstrdm p& 1760-talet. (Tillhor
Lantbruksakademien.)

8. Polhems »Konstige tapp». Originalmodell tillhor Tek-
niska Museet. Anordningen avser att hindra olovliga tapp-
ningar av den tunna, pd vilken den var anbragt. Beskriven
1 Vetenskapsakademiens Handlingar 1780.

9. Modell av den méiskmaskin, som anvindes pé Spatenbrin,
Miinchen, pd 185o-talet. Utférd 1859 av Bryggeriigaren
Alfred Sandwall, Boris. (Tillhér Fabrikdren Sven Sand-
wall, Boris.)

10. Modell av Kronleins Bryggeri, Trollhittan. Byggt pa
1840-talet. Modellen i 1/20-dels skala #r skinkt av A.-B.
Pripp & Lyckholm, Géteborg till Tekniska Museet.

Olprovaren—Sackarometern.

Faststillandet av olets extrakthalt, »styrka», och dennas
forindringar under jisningens forlopp utgdr ett viktige led
vid kontrollen av tillverkningen av maltdrycker.
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1. Det dldsta kidnda instrumentet harfor ar honsagget, an-
vint redan 200 ar e. K. for att vid salinerna runt Medel-
havet mita saltlosningarnas styrka. P4 medeltiden mattes
dven i Sverige mjodets styrka genom att man angav, hur stor
yta av det nersinkta dgget, som befann sig Over mjodet.
Storleken pd ytan jimfdrdes med datida mynt.

2. P4 1600-talet provade man i norra Tyskland olets
styrka med en sinkkropp tillverkad av bernsten, »Dantziger
Bier Probe» (kop.; tillhor Svenska Bryggareforeningen).

3. P4 1700-talet tillkommo ett flertal 6lprovare av glas,
plat och metall. Tysken Leupold beskriver i Theatrum ma-
chinarium, 1725 en »Bier Wage» (kop. i glas; tillhor Svenska
BryggarefOreningen).

4. Svensken Jacob Faggot, »6fverdirecteur af lantmite-
riet», konstruerade och beskrev i Vetenskapsakademiens
Handlingar, 1763, en »Drycks-Profware», som vann inter-
nationell uppmirksamhet (kop. i glas; tillhor Svenska Bryg-
garefdreningen).

5. Den forste, som anvinde namnet sackarometer pa ett
instrument for faststillandet av maltdryckernas styrka, var
engelsmannen John Richardson, r784. (Unikt originalexem-
plar, vilvillige utldnat av Mr. F. G. H. Tate of the Govern-
ment Laboratory, London.) .

6—7. P4 1800-talet forbittrades sackarometern ytterli-
gare, frimst under medverkan av tyska vetenskapsmin. S.
F. Hermbstidts sackarometrar, 1814, (kop.; tillhra Sven-
ska Bryggareforeningen.) ' .

8—g. Svenska bryggare medforde fran sina studieresor i
Tyskland och England ddr brukade sal.ckarometrar. Sven.ska
Bryggareforeningens stiftare, bryggeridgaren Anders Bjur-
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holms sackarometrar och termometrar i tva schatull (tillhora
Civilingenjoren C. G. Piehl, Stockholm).

10. Bryggeridgaren Alfred Sandwalls sackarometrar och
termometrar med tillbehor i ett schatull, férvirvade i Tysk-
land vid slutet av 1850-talet (tillhéra Fabrikoren Sven Sand-
wall, Boras).

11. Bryggeridgaren Carl Gustaf Pichls sackarometer for-
virvad i London 1877 (tillhér Civilingenjoren C. G. Piehl,
Stockholm).

12. Bryggeridgaren Franz Heiss’ senior sackarometer pa
1870-talet (tillhdr A.-B. Stockholms Bryggeriers museum,
Stockholm).

13. Anda in pd@ 1880-talet anvindes sisom Olprovare
Beaumés aerometer, ursprungligen graderad for saltlosningar.
Disponenten N. M. Simonssons dlprovare Beaumé (tillhor
Disponent Sten Simonsson, Sodertilje).

14—20. Ett flertal typer av sackarometrar voro i bruk
pd 1880-talet, de flesta av tysk tillverkning. Olprovarna
enligt Beaumé tillverkades dock i Sverige. P& 1890-talet
overgick man allmént till svenska sackarometrar, graderade
enligt Balling (tillhéra A.-B. Stockholms Bryggeriers mu-
seum och Svenska Bryggareforeningen.)

21. Den nu brukliga sackarometern tillverkas och grade-
ras enligt bestimmelserna i K. Forordningen av den 21/11

I913.

22. Anders Celsius forsta termometer (kop.; tillhér Tek-
niska Museet)
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Aldre svensk bryggerilitteratur.

Den ildre litteraturen om humlens odlande och maltdryc-
kernas tillverkning i Sverige forekommer dels som sjilvstian-
diga tryckalster, dels som sidrskilda kapitel i Vetenskaps-
akademiens Handlingar, i handledningar i hushills- och
lantbruksgoromal samt i kokbdocker.

Bland mera kdnda dldre forfattare pd dessa omrdden mir-
kas Olaus Magnus, Per Brahe, Ake Railamb, Christopher
Polhem, Carl von Linné, Jonas Alstromer, Jacob Faggot och
Cajsa Warg.

Lagar och forordningar rorande humlens odling och malt-
dryckernas beskattning och forsiljning hava utgivits i stort
antal sedan mitten av 16oo-talet.

Den samling dldre bryggerilitteratur och forfattningstryck,
som visas pa utstdllningen, tillhor med f& undantag Dispo-
nent Sten Simonsson, Sodertilje.

Svagdricks- och olpolletter.

Bristen pa skiljemynt under 1700-talet vallade svarigheter,
sarskilt for handelsutbytet pd avlagset liggande orter. Dir-
for priglade minga bruk i mellersta Sverige polletter i
allminhet av koppar, gillande fér visst verkstillt arbete,
t. ex. forsling av kol eller ock leveranser av olika varor, sir-
skilt svagdricka och 6l. Bruket av polletter fortlever pa
manga omraden 4n i dag.

Olpolletter férekomma av fyra olika slag:

1. Skiljemyntspolletter.
Myntférordningarna hindrade att polletter stimplades &
ore- eller skillingtal. De priglades dirfor sdrskilt for varje
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varuslag. Svagdricks- och 6lpolletterna stimplades med stop,
kannor och delar dirav, si vida de ej endast buro brukets
signum och skilde sig genom storiek och form.

2. Svagdricksféreningarnas polletter.

Vid mitten av 18oo-talet forckom att arbetslag slogo sig
thop och bildade s. k. svagdricksforeningar i och for anskaf-
fande och forsdljning av svagdricka. Varje medlem fick pol-
letter i forhdllande till sin insats och delade dven vinsten
i proportion direfter. Den s. k. »olpolacken» pi Motala
verkstad gick omkring pa arbetsplatsen och skétte distribu-
tionen mot uppbirande av polletter for levererat kvantum.

3. Jdst-, mask- och olpolletter.

: For att underldtta likvidering och utlimning p& brygge-
rierna av jast, mask och 6l, som kunderna himtade sjalva,
anvandes polletter under 18co-talets senare hilft. De voro
priglade i kubiktum, kubikfot eller antal buteljer.

4. Rabattpolletter.

Frin 1870- och 1880-talen datera sig de polletter i Stock-
holm, som bryggeriernas utkérare limnade till &terférsiljarna
i forhéllande till levererad kvantitet maltdrycker. Polletterna
dterlostes sedan kontant genom bryggeriernas kontor till det
d polletterna utsatta virdet, varigenom kunderna tillférdes
en rabatt. De missforhéllanden, vilka uppstodo genom det
svarkontrollerade handhavandet av detta rabattsystem, bi-
drogo pa sitt sitt till uppkomsten av den sammanslutning
mellan olika bryggeriféretag, som nu utgdres av Aktiebolaget
Stockholms Bryggerier, bildat 1889.
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Polletterna tillhora Tekniska Museet, A.-B. Stockholms
Bryggeriers Museum och Disponent Sten Simonsson, Séder-
talje.

P& viggarna dro uppsatta bilder fr@n nigra dldre bryg-
gerier och av bryggeriinventarier. Innan det i relativt ofor-
indrat skick fran 186o-talet bevarade Trosa Bryggeri ar
1930 nedlades, blev det uppmitt och genomfotograferat av
Tekniska museet varjimte det visentliga av inventarierna
overfordes och uppstilldes i bryggerimuseet i Sodertilje, ddr
dven andra redskap och féremal av bryggeritekniskt intresse
iro sammanforda. Den mest omfattande samlingen pd hit-
horande omride finnes vid A.-B. Stockholms Bryggeriers
museum vid Hornsberg, till storsta delen utgdrande resultatet
av disponent Erik Kruses mangdriga samlingsverksamhet.
Det ildsta kinda till vira dagar bevarade mailteriet (fran
1760-talet) finnes vid Leufsta i Uppland. En jimforelse
mellan de utstillda bilderna och kopparsticken ur Diderot
och d’Alemberts encyclopedi och modellerna fran r7oo-talet
ger en uppfattning om detta numera som industrihistoriskt
minnesmirke bevarade malteri.
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Stockholms bryggareimbetes ldda. 1600-talets mitt, senare restaurerad.

Stockholms bryggareimbetes skinkkanna av silver, tillverkad Ar
1700 av guldsmeden Christian Henning i Stockholm.



Géteborgs bryggareimbetes 13da. 1yco-talets mitt.

Pase av larft, anvind f6r en av Stockholms bryggareimbetes kassor.
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Sackarometrar av ildre typer.

Modell av oversteldjtnanten Gyllners milt- och 'torkhusinrﬁtming
pd Sma Dalarne. 1760-talet.

Sackarometer, konstruerad av engelsmannen John Richardson 1784.




ingsavslutning i Leksand. Hiradshovding, hiradsskrivare och nimnd

ricka varandras vilgingsskalar. Kopia efter maélning av Lars Hans
etrus Petrifilius.

an ar 1gzo0.
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s . n Bielkes
Samling av kisor av rédmalat trd, frin 1500- och 160o-talen, uppstillda omkring Peder Tureso

dryckesbolle fr




Snibbskal av rodmélat tri. Daterad 1660.
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T. v.: Laggad bigare. Rimbo socken, Uppland. T. h.: Bigare av
lergods. Daterad 1749. Abilds socken, Halland.

Rhenlindskt krus av oglaserat steng‘)dls meld svenska,
5 -talets slut.

- v.: Skimtkrus, laggat. Mora socken, Dalarna. T. h.: Bigare av danska och engelska riksvapnen, 1§00

rvat trd, rodmalad med svart dekoration, 1500-talet.




Olgas. Mélad i rétt och gragront. Bodums socken, Angermanland.

Tvd tennbigare pi en gemensam presenterbricka. Tillhért tunn-
bindaregesillerna ; Karlskrona, 1810,

Dryckeshorn. Daterat 1730. Ostergdtland.
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